PETIT-DEJEUNER

de 900 a 711h0O0

pain de mie

i Fromage blanc, fruits frais et granola 6 € Pain a I’ail et tomates, ceufs miroir, féta
i o i ) (supplément lard fumé de I'lsére : +2€)
i Brioche grillée, confiture, miel, 7€

.: beurre Club Sandwich : mortadelle, ricotta,

| S—

A TOUTE HEURE

NOS TROUVAILLES MEZZE

Olives
Mortadelle ricotta et pistaches 12€

Jambon de Parme (18 mois) 12 €
Tresse di bufala des Pouilles DOP (250g) 15 €

Tarama
Panisses croustillants & pesto rosso
Baba ganoush

Courgettes grillées & marinées aux
herbes fraiches, matlouh

2 Churros de pommes de terre &
ENTREES mayonnaise au paprika

Tagliata de cochon fumé & sauce
romesco de petits pois

Nougat de fromage frais (ferme de 9€

Chatillon) & chutney de betterave Cromesquis d’agneau et d’aubergine,
fruits rouges tzatziki

Tarator & condiment noix, menthe, 9€

citron

Carpaccio de maigre au citron & 13 €

piment d’espelette

" S I __,.!
TUTTO IL GIORNO i
| %
; Club Sandwich : mortadelle, ricotta, 1€ '
| pain de mie |

Salade de légumes croquants, truite 17 € ,

1
!
| marinée, fromage frais & crackers
]

) En cas d'allergies ou d’infolérances, merci de nous en informer. )
La liste des allergénes est disponible sur demande. Prix nets en euros, service compris.
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FORMULES DEJEUNER

Uniquement le midi du lundi au vendredi

Bt e A e e

Entrée Bistrot, Plat Bistrot Plat Bistrot Entrée Bistrot et Plat Bistrot
et dessert du jour au choix ou Plat Bistrot et dessert du jour
i 22 € 13,50 € 18 €

PLATS PIECE A PARTAGER

Salade de [égumes croquants, truite 17 €

marinée, fromage frais & crackers Travers de porc laqué- pour 2 pers. 49€ / Ia

piece
Kefta de Iégumes, fromage de chévre, 17 €
houmous de pois chiche

Milanaise de pleurotes, sauce aigre doux, 18 €
citron & sésame

Orzo aux épices douces, fruits de meret 19€
chorizo bellota

Pastrami de boeuf grillé, yaourt épicé & 21€

pommes de terre grenailles POUR FINIR

Vitello tonnato, pommes de terre 22 €
grenailles
Assiette de fromages 8,50 €
Pressé de volaille Label Rouge, crumble 23 &
& jus Baba au limoncello, fruits frais, créme 8,00 €
fouettée a la pistache
Pavé d’agneau aux épices, chutney 25 € )
figues, citrons confits & amandes Opéra chocolat noisette 8,00 €
Filet de poisson grillé (voir avec 25 € Moelleux au caramel, ganache fumée 8,00 €
I’équipe), fumet de crustacés a la vanille
Entremet glacé a la fraise & menthe 8,00 €
Café gourmand 8,00 €
Les accompagnements des plats changent chaque Affogato - Boule de glace vanille sur 5,00 €

semaine, voir avec ’équipe. laquelle on verse un expresso

] En cas d'allergies ou d’infolérances, merci de nous en informer. )
La liste des allergénes est disponible sur demande. Prix nets en euros, service compris.



