Fromage blang, fruits frais et granola

Brioche grillée, confiture, miel, beurre

PET\T—DEJEUNER

de 9h00 & | 1h0O
6 € Pain & I'ail et tomates, ceufs miroir, féta
5 (supplément lard fume de I'lsere : +2€)

Club Sanduwich : mortadelle, ricotta, pain
de mie

NOS TROUVAILLES

Mortadelle ricotta et pistaches
Capocollo (Copa des Pouilles)

Burrata des Pouilles DOP (250g)

ENTREES

I Ocuf parfait, champignons en persillade
& lard de colonnata

Vitello tonnato

Salade de poulpe aux olives & cépres

i TOUTE HEURE

MEZZE

Olives

12€ Rillettes de lentilles & champignons aux

12e noisettes et oignons caraméelisés

1S5€ Houmous de betterave & oignons rouges

au zaatar

Oeufs mayo aux herbes fraiches

Briouates poireaux & chevre, chutney
pommes-cannelle

Arancini a la zozzona, coulis vert

Cravlax de truite a la betterave, ricotta &
gel citron

Beignets de veau effiloché aux ¢pices &

1€ : L
labneh aux oignons caraméelisés

12 €

de mie

Club Sanduwich : mortadelle, ricotta, pain

Salade de poulpe aux olives et capres,
croUtons de foccacia, salade verte

TUTTO 1L GIORNO

La liste des allergenes est

En cas d'allergies ou d'intolerances, merci de nous en informer.

disponible sur demande. Prix nets en euros, service compris.
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Unigquement le midi du lundi au vendredi

Entree Bistrof, Plat bistrot
et fromage ou dessert du jour

24 €

PLATS

Pleurotes grilléees au beurre d'épices, aneth
& menthe, pain hallah, coleslaw, yaourt fumé

Polpettes de légumes, ricotta & pois chiche,
condiment caccio e pepe

Salade de poulpe aux olives et capres,
crootons de foccacia, salade verte

Boeuf confit aux ¢pices, jus aux pruneaux et
citrons confits, coriandre et amandes

Caldeirada de poisson & coquillages

Cuisse de poulet fermier, jus aux agrumes et
fomates

Cote de cochon (300g), jus meurette

Filet de poisson grille (voir avec I'equipe),
Salsa verde

Les accompagnements des plats changent chaque

semaine, voir avec l'¢quipe.

Entrée Bistrot et Plat Bistrot

Plat Bistrot i
au choix ou Plat Bistrot et dessert du jour
14,00 € 19 €

|18 € ) )
Cote de veau jus aux champignons 70 €/ la
Pour 2 pers. picce
18 €
Jarret de porc lague aux épices douces 45 € / la
e Pour 2 pers. (20 min de preparation) piecce
22 €
24 €
24 € POUR FINIR
25 € Assiette de fromages 8,50 €
25 € Entremet croustillant au chocolat, 8,00 €
amandes & tonka
Chou aux pistaches, miel, fleur d'oranger 8,00 £
& fruits de saison
Mocelleux poire-marron, meringue poivree 8,00 £
Dessert glace stracciatella, biscuit et 8,00 £
crumble cacao
Café gourmand 8,00 €
Affogato - boule de glace vanille sur 5,00 €

En cas d'allergies ou dintolérances, merci de nous en informer.
La liste des allergenes est disponible sur demande. Prix nets en euros, service compris.

laguelle on verse un expresso




